
FICHE TECHNIQUE

TORCHONS NON TISSÉS WIPFOOD
Wipfood, indispensable pour cuisines et restos

Absorbant Ne peluche pas Résistant

Pour plus d’information : Tél. : 03 61 13 80 31 - jb@wipnpro.fr

Caractéristiques
Wipfood est un torchon idéal pour la restauration, très absorbant, 
résistant à la chaleur, ce torchon sera très utile en cuisine.
Utilisé pour essuyer les bords d’assiettes dressées, essuyer les plans de 
travail, éponger un poisson frais, tenir une assiette chaude...

Matière : Sontara non tissé 68grs

l Ne se déchire pas
l Résistance à la chaleur (idéal pour porter une assiette chaude)
l 800% d’absorption
l Ne peluche pas
l Jetable (permet une grande manipulation durant une activité puis se 
jette)
l Un produit de qualité sorti de nos ateliers dans les Hauts-de-France

Utilisations
 Idéal pour sécher les poissons frais ou les viandes
 Très absorbant pour les liquides 
 Permet d’essuyer les bords d’assiette à servir
 Résiste à la chaleur, idéal pour tenir les assiettes ou 

    plats chaudes 
 Très résistant pour l’essuyage des plans de travail 

    en cuisine
 Peut s’utiliser mouiller ou sec

Composition
 Sontara non tissé 68grs

 50% cellulose - 50% Polyester

 Réf. article Désignation Matière Dimensions l x L Conditionnement

 801225 Torchon Wipfood Sontara 30 x 42 1 carton de 4 cartons (agréé contact alimentaire x 105 formats)

Secteurs d’applications 
Cuisine de restaurants - Café · Hôtel · Cuisine collective · · Industrie agroalimentaire 


